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= PIVA

SLAGERIJ

Slagerijafdeling

e Leerlingenin actie: 3SL, 4SL en 5SL versnijden
varkensvlees en rundvlees. De leerlingen van 6ST
leggen hun masterproef af.

e Young Master Chef slagerij met tweedejaars.

e Workshops slagerij. Meld je aan bij de technisch
adviseur links in de gang voor gepaste kledij.

e Proevertjes bij 3ST, 4ST en 5ST achteraan in de

gang.
Aula

e Eenvolle toog in De Slagerijwinkel
met dank aan 6SL.

Speelplaats
e Barbecue met de leerlingen van 7BTV.

Bakkerijafdeling

e Gang: onthaal door 7BBC.

e Gelijkvloers: 3BT en 4BT in actie, demao'’s voor
de thuisbakker in het auditorium met 58T.

e Teverdieping: 7BBC in actie, ijsjesverkoop.

e e verdieping staat in het teken van
chocolade met 6BT. Hler vind je ook de
workshops bakkerij PIVA en CVO Vitant.

e 3everdieping: Young Master Chef bakkerij,
4BKin actie, lancering Antwerps handje
pateeke met 5BK.

Aula
e Fen prachtig gevulde toog in de Winkel
Bakkerij.




Gerenoveerde theorieblok
e Jeverdieping: Info toerisme en vakantiebeurs
door leerlingen van 6 toerisme.
e In de theorieblok vind je ook de escape room
van de leerlingenraad van de 1e graad.

Kan jij een leuke naam bedenken voor onze
‘polyvalente ruimte’? Doe een voorstel!

Aula
¢ Infopunt en vertrekpunt rondleidingen door
de school met de leerlingen van 5 toerisme.
Startom 11u, 12u, 14u en 15u.

Speelplaats
e Actieve vakanties met 3 en 4 toerisme.

HOTEL |

Hotelafdeling

e Geniet van lekkers in de teamroom met 4RK
en een warme lunch in de FreeFlow met 6RK.

e Gelijkvloers: demao's en workshops in Hof
van Leysen met 6RK en 6HT. Wijndegustatie
in de foyer van Hof van Leysen. Showtafels in
de banketzaal door 3RK.

e Nieuwe keukens op de 2e verdieping: demo's
door Te graad, 4HT, 5HT en 6RK.
Workshops hotel en Young Master Chef
hotel met de tweedejaars.

Speelplaats
e (afé Mobil met ondersteuning door 3HT.
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PROGRAMMA
' r.. MAGISCH INSECTENCIRCUS

Een mystieke en feeérieke show waarin muziek en beweging
' centraal staan. Laat je betoveren door onze jonge
M creatievelingen en hun zelfgemaakte kostuums!

\'L‘

YOUNG MASTER

Wedstrijd voor tweedejaars
e Young Master Chef slagerij in lokaal S00.35
m.ctucnm e Young Master Chef bakkerij in lokaal B03.40
op de 3e verdieping
e Young Master Chef hotel op de 2e verdieping in
nieuwe keukens H02.20 en H02.30.

Bekendmaking winnaars Young Master Chef 2024
op de speelplaats omstreeks 16 uur.

LEKKERS BlJ PIVA

Wat vind je waar?

FreeFlow: warme lunch met o.a. steak met frietjes, spaghetti en ander lekkers
Tearoom: pannenkoeken, wafels, ijsjes en gebak

Barbecue op de speelplaats verzorgd door slagerij

Café Mobile: frisdrank en bier te verkrijgen op de speelplaats

PIVA Oud-leerlingen: pizza en mocktails op de speelplaats

Ouderraad: cava

Afdeling hotel: wijndegustatie in de foyer van Hof van Leysen

Afdeling bakkerij: ijsjes op de Te verdieping

Winkel Bakkerij en De Slagerijwinkel in de aula

@ Hoe betalen?
In FreeFlow, Tearoom en in de winkels kan je betalen met bancontact.
Al het andere lekkers betaal je met consumptiebonnen.
Je vindt een bonnetjeskassa in de aula en een tweede aan de FreeFlow.



INSCHRIJVINGEN "°P|VA

Vandaag kan je inschrijven voor het 2e tot het 7e jaar in PIVA. We schrijven in
van 11 tot 17 uur. Je kan je daarvoor aanmelden aan het onthaal van PIVA.

Leerlingen voor het 1e jaar PIVA moeten nog even wachten. We kunnen je pas vanaf
14 mei officieel inschrijven met je 'Meld je aan’'-ticket.
Zie meldjeaansecundair.antwerpen.be.

VRAGEN? Aan het onthaal kunnen ze je vragen over inschrijvingen beantwoorden.

STEMPELKAART

Verzamel 5 stempels. Waar?
o afdeling slagerij, op het einde van de gang links
e afdeling bakkerij op de 3e verdieping in lokaal B03.20
o afdeling toerisme/leerlingenraad op de 1e verdieping
van de gerenoveerde theorieblok
o afdeling hotel op de 2e verdieping in het
wijnkennislokaal

- e volwassenenonderwijs CVO Vitant aan het infopunt
in de aula

Je volle stempelkaart kan je aan de kassa inruilen voor 2 bonnetjes (€2).
Noteer ook je naam op de stempelkaart en je contactgegevens

‘e-mail of telefoonnummer) want om 16.30 uur trekken we een winnaar uit de
stempelkaarten. De winnaar kan op afspraak een gourmetschotel voor 4 personen
afhalen in de afdeling slagerij.

* Slechts één stempelkaart per gezin.

TOT ZIENS

Volg PIVA op Facebook, Instagram en TikTok.
Foto's van de opendeurdag opvragen of laten verwijderen van sociale media?
Mail naar event@piva.be

We zien je graag terug op de volgende opendeurdag op zaterdag 26 april 2025!

Verantwoordelijke uitgever: Toon Veelaert, algemeen directeur PIVA



» workshops bakkerij
PIVA & CVO Vitant

» demo’s bakkerij

» Young Master Chef
bakkerij

e en meer

e workshops
slagerij

+ demo’s slagerij

» Young Master
Chef slagerij

» Masterproef 65Ta

e en meer

SPEELPLAATS

e café mobil met terras
» barbecue door slageri]
e actieve vakanties

« PIVA Oud-leerlingen

e QOuderraad

» Magisch Insectencircus

o infopunt
@ 2 kassa's
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FREEFLOW

 TOERISME

» start rondleidingen
In aula

» 1ste verdieping
gerenoveerde
theorieblok: info
toerisme en
vakantiebeurs

» alsook leerlingenraad

e« tearoom

« Z2de verdieping nieuwe
keukens: demo’s,
workshops hotel, Young
Master Chef hotel

» gelijkvloers Hof van
Leysen: demo’s,
workshops hotel,
wijndegustatie

s en meer

« l1ste verdieping

« infostands
volwassenonderwijs

« workshops

» OLO-Rotonde vzw

« en meer

e« warme lunch in FreeFlow



OLO-ROTONDE VZW

Zag jij ook het enthousiaste team PIVA bij
Down the road? Evert en Sabine volgden
beiden les bij CVO Vitant op Campus PIVA.

Maak kennis met deze unieke opleidingen
koken en bakken die we samen organiseren
met OLO-Rotonde vzw.

Enkele cursisten trakteren je op een lekker
soepje op de eerste verdieping bij CVO Vitant.
Om 13u kan je een infosessie volgen over
deze opleidingen.

VDAB

In dagonderwijs kan je volgende
sneltrajecten volgen vanaf 18 jaar:

Eenjarig traject horeca - hotelbedrijf
Assisent slager (12 weken)

Hulpkok (16 weken)
Grootkeukenhulpkok (18 weken)

Werkzoekenden kunnen deze opleidingen
gratis volgen via de VDAB met behoud van
uitkering.

Ga langs bij de VDAB-trailer aan de inkom.
De VDAB-consulenten geven advies op
maat.



WORKSHOPS >18

OOK IN HET VOLWASSENENONDERWIJS
KAN JE WORKSHOPS VOLGEN

Bakkerij: koekjes

1lu / 13u /15U
Bakkerij - 2de verdieping B02.30

Horeca: dim sums

11u / 13u / 15u
CVO Vitant - 1ste verdieping HO1.70

Bakkerij: chocolade- en
rozijnenbollen

11u / 13u / 15u
CVO Vitant - 1ste verdieping HO1.80

INFOSESSIES

Eénjarig traject horeca -
hotelbedrijf

11.30u en 15.30u

Diploma secundair onderwijs
vanaf 18 jaar

12u en 14.30u

OLO-Rotonde vzw
13u

Gids/reisleider
15.30u en 16u

CVO Vitant - 1ste verdieping H01.45

Openlesavonden CVO Vitant: 13 en 14 mei 24
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SAMEN
BELEVEN

e Beleef het plezier van samen koken!

e Quders en kinderen zijn welkom om samen
een lekkere pannenkoek te bakken in de
keukens van CVO Vitant.

e Vooraf inschrijven niet nodig!

CVO Vitant - 1ste verdieping - H01.50

mAAK SAMEN EEN

PANNENKOEX

Test je smaakpapillen met
proevertjes van de
sommeliers, koks en bakkers.
Ontvang een gratis rugzak
van CVO Vitant.

INFOPUNT

1ste verdieping blok vooraan
boven Hof van Leysen

Ga zeker eens langs bij de lokalen en infostands
van CVO Vitant in het gebouw vooraan op de
campus (naast de werfzone). Je maakt kennis met
de opleidingen en de enthousiaste lesgevers op
de 1ste verdieping.

SRay,
R VG2 ; k

Infostand aula

Ook in de centrale aula staat een infostand
van het volwassenenonderwijs. Je kan er
terecht met je vragen om je diploma te
behalen vanaf 18 jaar.




HORECA - KOKEN - BAKKERIJ - SLAGERIJ - SOMMELIER -
GIDS/REISLEIDER - DIPLOMA SECUNDAIR ONDERWIJS +18

Wist je dat je vanaf 16 jaar ook les kan volgen in het volwassenenonderwijs bij CVO
Vitant? Maar liefst 1800 cursisten volgen per semester les in horeca, slagerij, bakkerij of
toerisme op Campus PIVA! Er is keuze tussen dag- of avondopleidingen met start in
september of februari. De inschrijvingen starten op 25 mei ‘24.

Wie ouder is dan 18 jaar kan in het volwassenenonderwijs ook zijn diploma secundair
onderwijs behalen. Je kan AAV - Aanvullende algemene vorming combineren met een
beroepsgerichte opleiding slagerij, bakkerij, sommelier, kok of gids/reisleider of je kan
kiezen voor ASO.

Ondernemende leerlingen van PIVA kunnen in het 6de middelbaar via CVO Vitant de
module Ondernemerschap volgen. Zo studeren zij af met hun ondernemersplan op
zakl
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VOLWASSENENONDERWWUS

VOLWASSENENONDERWIIJS

@CAMPUSPIVA
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